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CATERING
GANZ NACH IHREN WÜNSCHEN

Mit unserem Catering Service genießen Sie und 
Ihre Gäste eine rundum sorglose Veranstaltung. 
Ob Business-Caterings oder private Feierlichkeiten,  
Event-Catering für Ihre Hochzeitsfeier oder ein  
Fingerfoodbuffet - mit unserer langjährigen Er-
fahrung und unserem eingespielten Team können 
Sie und Ihre Gäste Ihren besonderen Tag in vollen 
Zügen genießen. Wir liefern Speisen, Getränke, 
Zapfanlagen, Geschirr, Deko und stellen Ihnen gern 
unser professionelles Personal zur Verfügung.

Wählen Sie zwischen klassischen oder ausgefalle-
nen Speisen, Snacks, Fingerfood und gehobenen, 
exklusiven Menüs und entscheiden Sie sich für Ihr 
ganz individuelles Buffet.

Gemeinsam mit Ihnen planen wir Speisen- und  
Getränkeauswahl vom Aperitif bis zum Dessert,  
angepasst an Ihre Wünsche und Ihr Budget. 

UNSERE KÜCHE

Wir achten auf die Auswahl frischer Zutaten und bie-
ten unseren Gästen eine Küche mit hausgemachten 
traditionellen, regionalen und internationalen Spei-
sen. Genießen Sie unser vielfältiges Speisenangebot 
aus frischen und regionalen Zutaten. Ob klassisch und 
deftig oder vegetarisch und leicht – unsere Küche 
bietet für jeden Geschmack die passende Auswahl. 

Auch bei der Planung und Betreuung Ihrer Veran-
staltung steht Ihnen unser kompetentes Team ger-
ne zur Seite. Zudem besteht vorab die Möglichkeit 
eines Probeessens in unserem Restaurant.
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Mit seiner historischen Fachwerkfassade und der un-
mittelbaren Nähe zur im 16. Jahrhundert erbauten 
Barockkirche ist unser Gasthof eine einzigartige und 
besondere Location für Hochzeiten und Feierlich-
keiten. Geburtstage, Familienfeiern, Hochzeiten oder 
andere Feste und Jubilare - unsere großzügigen und 
stilvollen Räume bieten den passenden Rahmen für 
jeden Anlass.

In unserem barrierefreien Restaurant finden bis zu 
6O Personen Platz, unser Biergarten kann von Mai 
bis September von bis zu 4O Gästen genutzt werden. 
Für kleine Gesellschaften von bis zu 3O Personen 
steht unser Wintergarten zur Verfügung. Für Feier-
lichkeiten von bis zu 1OO Personen bieten wir Ihnen 
unseren Saal im Landhausstil mit großem, gemüt-
lichem Kamin und mobiler Glasfront an. 

Gemeinsam mit Ihnen stellen wir Speisen und  
Getränke zusammen und beraten Sie gern bei der 
Planung und Auswahl. Für Ihre Feier bietet Ihnen 
unsere Küche vielfältige Buffets, 3- oder 5-Gänge-
Menüs oder Gerichte à la carte. 
Auf Anfrage gestalten wir unser Restaurant nach 
Ihren Wünschen und Vorgaben - passend zu Ihrer  
individuellen Veranstaltung. Unser kompetentes  
und professionelles Team steht Ihnen dabei stets  
zur Verfügung und sorgt für einen entspannten Ab-
lauf Ihrer gesamten Veranstaltung, sodass Sie Ihren 
Tag rundum genießen können.

In unserem Hotel befinden sich 36 Zimmer die Ihren 
Gäste zur Übernachtung gerne zur Verfügung stehen. 
Bei einem Hochzeitscatering von mehr als 70 Perso-
nen ist die Übernachtung des Brautpaars kostenlos.

FEIERN & HOCHZEITEN
BESONDERS & DETAILVERLIEBT
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·	 Klassisch: Mit Grillspezialitäten vom Rind, 		
	 Schwein, Hähnchen und co.
·	 Aus dem Meer: Mit verschiedenen  
	 Meeresfrüchte-Spezialitäten
·	 Burger: Klassisch amerikanisch vom US-Beef, 	
	 Pulled Pork, Hähchnenburger, Mini-Burger
·	 Tex Mex: Mit mexikanischen Spezialitäten
·	 Deluxe: Von Rinderfilet über Edelfische  
	 bis zum Hummer
·	 Spezial: Geräuchertes, im Ganzen gegart  
	 wie Prime-Rib, Tomahawks oder T-Bone

·	 Beilagen:  Kartoffelrösti, Wedges, Bratkartoffel, 	
	 Kartoffelgratin, Polenta, Kroketten, Kartoffelpüree,  
	 Süßkartoffelpüree, Reis
·	 Saucen: Kräuterbutter, Sauce Bernaise,  
	 Pfeffersauce, BBQ Sauce, Rauchsauce,  
	 Chimmi Churri, Rotweinjus

BBQ
VARIANTEN

BEILAGEN
BEISPIELE

·	 Mini-Burger
·	 hausgemachtes Sushi
·	 Lachs-Lollies
·	 gefüllte Cones in verschiedenen Ausführungen
·	 Black Tiger Garnelen auf Algen Salat
·	 Westerwälder Mini-Krüstchen
·	 Mini Wrap mit Hähnchen
·	 Tramezzino mit Ruccola und geräuchertem Lachs
·	 Beef Tartar vom Weideochsen auf Drillingen
·	 Wildkräutersalat mit Ziegenkäse

·	 Wan Tan Taschen mit Teriyaki
·	 Vitello Tonato mit Kapern
·	 Norwegischer Lachs auf Kartoffelrösti 
	 mit Crème Fraîche
·	 Carpaccio vom Rind mit Parmesan  
	 und Balsamico 
·	 Tomate-Mozarella mit Basilikum Pesto
·	 gegrillter Gemüsespieß
·	 Speckdattel trifft Chorizo

FINGERFOOD
MENÜBEISPIEL
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Canapés:
·	 belegte Brötchen
·	 Baguette
·	 Pumpernickel mit Frischkäse
·	 Mini-Wraps

·	 Platten mit belegten Brötchen oder Baguette
·	 kleine Schnitzel, Frikadellen
·	 Spargelröllchen
·	 Käseplatten
·	 Hausmacherplatte
·	 Schinkenplatten
·	 Fischplatten	

KALTE  
SPEISEN

KALTE  
PLATTEN

·	 Pasta aus dem Parmesanlaib
·	 frisch aufgeschnittenes Fleisch
·	 hausgemachtes Sushi
·	 Popcorn Maschine
·	 Mitternachtsbuffet  
	 (Koch´s Currywurst, Käsebrett,  
	 Brötchen, Baguette)
·	 ganze Fische in der Salzkruste	
·	 Poke Bowl Station zum Zusammenstellen
·	 Bayrische Brettljause
·	 Schokobrunnen
·	 Themenbuffet
·	 Buffetbetreuung
·	 Salat Bowl

·	 verschiedene Desserts im Gläschen
·	 Vanille Crème Brûlée mit frischen Beeren
·	 Schokaldenmousse von weißer  
	 oder dunkler Kuvertüre
·	 Panna Cotta mit Himbeermark
·	 Tiramisu
·	 Crunch mit Joghurt
·	 Schokotriffle
·	 Eisbombe
·	 Obstspieße
·	 Schokoladenbrownie
·	 Schwarzwälderkirsch
·	 Hüttenkäse mit Feigensenf

DESSERT
VARIATIONEN
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·	 Rinderkraftbrühe mit verschiedenen Einlagen
·	 Sauerampfercremesuppe
·	 Steinpilzcremesuppe
·	 weiße oder rote Tomatencremesuppe
·	 Selleriecremesuppe
·	 Broccoli-Blumenkohlcremesuppe	
·	 Kürbiscremesuppe

·	 Wildconsome
·	 Maronensuppe
·	 klare Tomatenessenz
·	 Vanille-Fenchelsuppe
·	 Cazpacho
·	 Zucchinisuppe

SUPPEN
BEISPIELE

·	 Argentinisches Rumpsteak auf  
	 Pfefferrahmsauce
·	 Argentinisches Rinderfilet
·	 Mini Rinderrouladen in Bratensauce
·	 Rinderbraten/Sauerbraten
·	 Rinderfiletspitzen in Rahmsauce
·	 Filet Wellington
·	 Spare Ribs
·	 Entrecôte im Ganzen gegart
·	 Tafelspitz mit Meerrettichsauce

·	 Schweinefilet in Pilzrahmsauce
·	 Schweinefiletstreifen in Pommery Senfsauce
·	 Schweinefilet im Speckmantel
·	 verschiedene Schnitzelvariationen
·	 Grillschinken im Ganzen gegart
·	 Spießbraten mit Zwiebeln gefüllt

BUFFET
HAUPTGÄNGE | RIND

BUFFET
HAUPTGÄNGE | SCHWEIN

BUFFET
VORSPEISEN

·	 Tomate-Mozzarella mit Balsamico
·	 Honig Melone mit Serrano Schinken
·	 Antipasti Mix
·	 verschiedene Salate
	 (Wildkräutersalat, Rucola, Feldsalat..)
·	 geräucherter Lachs oder Forelle mit  
	 Meerrettich Dip
·	 Vitello Tonnato vom Kalb mit Thunfischcreme
·	 Bruschetta mit getrockener Tomate und Ruccola
·	 Mini-Burger

·	 Garnelencocktail mit frischer Ananas
·	 Carpaccio vom Rind mit Parmesan
·	 verschiedene Terinen und Pasteten
·	 Couscous-Salat mit Garnelen oder Hähnchen
·	 gefüllte Blätterteigtaschen
·	 hausgemachtes Sushi
·	 verschiedene Oliven
·	 gefüllte Champignons
·	 Baguetteauswahl
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·	 auf der Haut gebratenes Zanderfilet auf Rahmspinat
·	 Zanderfilet in der Cerealienkruste
·	 norwegisches Lachsfilet
·	 Kabeljau
·	 Wolfsbarsch
·	 Seeteufelfilet
·	 Seezunge
·	 Scholle im Ganzen gegart

·	 Dreierlei Knödel mit Nussbutter
·	 Risotto mit frischen Pilzen und Trüffel
·	 Pasta mit Gemüse, Tomaten und Knoblauch
·	 Poke Bowl mit Falafel
·	 Cordon Bleu von der Aubergine
·	 Tomatensugo mit Basmartireis
·	 Semmelknödel in Pilzrahmsauce

BUFFET
HAUPTGÄNGE | FISCH

BUFFET
HAUPTGÄNGE | VEGETARISCH

BEILAGEN
BEISPIELE

·	 Salzkartoffeln
·	 Drillinge
·	 Kartoffelrösti
·	 Kroketten
·	 Pommes Frites
·	 Butterspätzle
·	 Butterreis
·	 Gnocchis
·	 Schupfnudeln
·	 Kartoffelknödel
·	 Semmelknödel
·	 verschiedene Pasta-Sorten
·	 Risotto
·	 Serviettenknödel 
·	 Kartoffelgratin
·	 Wedges
·	 Polenta 
·	 Couscous 

·	 Süßkartoffeln
·	 Speckbohnen 
·	 Rahmspinat 
·	 Blumenkohl 
·	 Broccoli
·	 Erbsen 
·	 Möhren 
·	 Spargel 
·	 Selleriepüree
·	 mediteranes Gemüse 
·	 Maiskolben
·	 Zucchinigemüse 
·	 Salatbuffet 
·	 Rosenkohl 
·	 gegrillte Paprika 
·	 Mini Gemüse 
·	 Wok Gemüse

BUFFET
HAUPTGÄNGE | KALB

BUFFET
HAUPTGÄNGE | GEFLÜGEL

·	 Ossobuco
·	 Wiener Schnitzel
·	 Kalbsmedallions auf Bärlauchsauce
·	 geschmorte Kalbsbacken
·	 Züricher Geschnetzeltes vom Kalb

·	 Thai Curry vom Hähnchen
·	 Hähnchenbrustfilet mit Tomate und Mozzarella
·	 knuspriges Hähnchenbrustfilet  
	 im Cornflakesmantel
·	 Backhähnchen
·	 Maishähnchenbrust 
·	 Barbarie Entenbrust
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WO TRADITION &
GASTLICHKEIT
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FOLGEN SIE UNS:

@KOCHSCATERING /KOCH’S CATERING

Gasthof Koch GmbH & Co KG	 Mittelstraße 1-3 | 57567 Daaden 
		  O 27 43 92 15-O | gasthof-koch-daaden@t-online.de
Öffnungszeiten 		  Mo. - Fr.: O7:OO - 13:3O Uhr, 16:3O - 23:OO Uhr 
		  Sa: O8:OO - 13:OO, 17:OO - 23:OO Uhr | So: O8:OO - 14:3O Uhr

Persönliche Beratung | Individuelle Speisen- & Getränkeauswahl | Keine vorgefertigten Menüs |  
Vegane & vegetarische Varianten | Frische regionale Produkte | Möglichkeit zum Probeessen |  
Buffetbetreuung | Lieferung | Dekoration | Geschirrverleih

www.gasthof-koch.de


