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Ein Ort für Ruhe und Erholung. Ein Ort zum Genießen und Vergnügen. 
Ein Ort zum Feiern und Tagen.

1895 von Heinrich Koch als kleines Wirtshaus 
gegründet wird unser Gasthof nunmehr in der 5. 
Generation geführt. Seit über 12O Jahren ist es uns 
eine Herzensangelegenheit, Sie als Gast in unserem 
Restaurant und Hotel zu bewirten und Ihnen eine Zeit 
voller Genuss und Entspannung zu schenken.

Ob Familien- oder Aktivurlaub, Feiern oder Tagen 
oder ein Besuch in unserem Restaurant - die 
zentrale Lage in Daaden macht unseren Gasthof zu 

einem einzigartigen Ausfl ugsziel und Erholungsort 
im Westerwald. Mit dem Angebot diverser 
Outdooraktivitäten sowie zahlreichen kulinarischen 
Events bieten wir unseren Gästen viele Möglichkeiten, 
ihren Aufenthalt in unserem Gasthof zu gestalten.

Unser oberstes Ziel ist dabei stets, dass sich unsere 
Gäste wohlfühlen. 
An einem Ort, wo Tradition und Gastlichkeit zu Hause 
sind.

Unser talentiertes und engagiertes Team
setzt alles daran, unseren Gästen eine unvergessliche 
Erfahrung zu bieten.

Durch Teamwork und Zusammenhalt untereinander 
bringt jedes Teammitglied einzigartige Fähigkeiten 
und wertvolle Ideen mit ein und trägt auf seine eigene 
Art und Weise zum Erfolg unseres Hotels bei.

Wir schätzen die Zusammenarbeit und den engen 
Zusammenhalt in unserem Team sehr. 

Unsere Arbeit macht uns Freude und motiviert uns zu 
Höchstleistungen. 

Daher legen wir großen Wert darauf, dass sich jeder 
im Team wertgeschätzt und wohl fühlt.
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Matthias Wagner 
Küchenchef

Katharina Wagner
Inhaberin 

Felix Jung 
Küchenchef 

Max Jung 
Geschäftsführer



Das Cateringunternehmen hat sich seit der 
Gründung extrem vergrößert und weiterentwickelt. 
Auch für die Zukunft sind einige Neuerungen geplant. 

Wir achten auf die Auswahl frischer Zutaten und 
bieten unseren Gästen eine Küche mit hausgemachten 
traditionellen, regionalen und internationalen Speisen. 
Genießen Sie unser vielfältiges Speisenangebot aus 
frischen und regionalen Zutaten. 

Ob klassisch und deftig oder vegetarisch und leicht 
– unsere Küche bietet für jeden Geschmack die 
passende Auswahl.

Mit unserem Catering Service genießen Sie und 
Ihre Gäste eine rundum sorglose Veranstaltung. Ob 
Business Caterings oder private Feierlichkeiten – 
mit unserer langjährigen Erfahrung und unserem 
eingespielten Team können Sie und Ihre Gäste Ihren 
besonderen Tag in vollen Zügen genießen.

Wählen Sie zwischen klassischen oder ausgefallenen 
Speisen, Snacks, Fingerfood und gehobenen Menüs 
und entscheiden Sie sich für Ihr ganz individuelles 
Buffet. Gemeinsam mit Ihnen planen wir Speisen- 
und Getränkeauswahl vom Aperitif bis zum Dessert, 
angepasst an Ihre Wünsche und Ihr Budget.



Hausbier
gebraut in 
Daaden.
So natürlich 
wie der 
Westerwald.

Von herzhaften Suppen über Gewürze bis hin 
zu delikaten Saucen - unsere hausgemachten 
Produkte sind ein wahrer Gaumenschmaus.

Ob zum Genießen zu Hause oder als Geschenk für 
Ihre Lieben, unsere Produkte sind ein Highlight 
für jeden Anlass.

Wir legen großen Wert auf Qualität und 
verwenden ausschließlich die besten, regionalen 
Zutaten.

Außerdem können Sie bei uns auch eine Auswahl 
unserer Hausweine und Edelbrände entdecken. 

Entdecken Sie 
unsere große 
Vielfalt an 
unsere große 
Vielfalt an 
unsere große 

hausgemachten 
Produkten
hausgemachten 
Produkten
hausgemachten 

Über 60 Weine
auf der Weinkarte.
Viele eigene Hausweine.

Koch´s alte Marille
Feine Spirituose im 
Cognac Fass gereift

Honig von regionalen Imkern

Koch´s Sauerampfercremesuppe
der alte Klassiker.  
Seit Generationen gleiches Rezept.



Gasthof Koch GmbH & Co KG 
Mittelstraße 1-3
57567 Daaden

O 27 43 92 15-O
gasthof-koch-daaden@t-online.de

Öffnungszeiten 
Mo - Do: O7:OO - 13:3O Uhr, 16:3O - 22:OO Uhr
Fr: 7:00 - 13:30, 16:30 - 23:00 Uhr
Sa: O8:OO - 13:OO, 17:OO - 23:OO Uhr
So: O8:OO - 14:3O Uhr

FOLGEN SIE UNS:

@HOTELGASTHOFKOCH /HOTEL-GASTHOF-KOCH


